
E N T R É E SE N T R É E SE N T R É E S

Croustillants fromagés aux poireaux et champignons -15 
Variétés de fromages, chorizo, champignons marinés et crème aux herbes

Flanc de porc confit - 18
Laqué à la sauce cerises et amaretto, aligot et chips de panais 

Pétoncles poêlés - 21
Purée de carottes caramélisées, épinards à l’ail et crumble au

parmesan
Poires et Burrata - 16 

Joue de flétan - 40
Sauce aux épices et lait de coco, orge crémeux,  carottes et haricots vert.

Pâtes fraîches aux légumes - 25
Maïs grillés, haricots ,épinards, tomates cerises , parmesan et huile aux herbes. 

P L A T SP L A T SP L A T S

Potage du jour - 10
Servi avec sa garniture.

Burger gourmet - 23
Boeuf, bacon, fromage fondant, épinards, pickles , ketchup maison, mayo à l’ail noir, sur pain brioché. 

Servi avec frites et salade.

Raviolis maisons au porc effiloché - 34
Ricotta et champignons, sauce crémeuse au jus de viande 

Bavette de boeuf 6oz AAA - 41
Filet mignon de boeuf 5 oz AAA - 48 

Steak New-York 10 oz AAA -54 
Légumes de saison 

Choix de frites ou pomme-de-terre confites 
Au choix : sauce au thé du Labrador ou beurre aux herbes

Pétoncles des îles - 36
Maïs grillé, crème de maïs, polenta frite, feta et chorizo émietté

Suprême de volaille -28 
Cuisson lente sous-vide, sauce au jus, poivres des dunes et champignons, aligot de pomme de terre et légumes rôtis

Vinaigrette au yuzu et citron, coûtons et graines de citrouilles à l’érable

Pâtes fraîches au boeuf  braisé - 32
Boeuf braisé, crème aux herbes et parmesan. 



Tarte à la cerise et caramel fleur de sel - 12
Tarte aux cerises, caramel fleur de sel St-Laurent,

croûte sucrée aux amandes.

Fondant à l’érable - 12
Gâteau blanc au coeur fondant, sauce crémeuse à

l’érable
Dôme à la camerise - 12

Gâteau mousse à la camerise, coulis de camerises et pistaches

D E S S E R T S

L E S  P E T I T S  P L A T S

M E N U  E N F A N T

Poulet pané - 11
Servi avec frites

11 ans et moins 

Bol de frites au parmesan - 7

Pâtes fraîches - 11 
Sauce tomate et parmesan

À  P A R T A G E R . . .  O U  P A S !

Petits arrancinis aux épinards et fromage - 15

Feta fouetté servi avec pains naan - 17

Olives mélangées - 4

Haché de boeuf - 11 
Servi avec frites

Inclus un jus et un petit dessert 

Garniture d’olives et tomates séchées,
graines de citrouilles caramélisées

Informez-vous auprès de votre serveuse pour
connaître la table d’hôte du moment.

Elle change au gré des inspirations de notre cheffe.
Comprend un potage, un plat et un dessert.

T A B L E  D ’ H Ô T E  -  4 5 $


